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. Elaborados por Quinta Carmelita, donde
2= A nuestra historia se escribe con ingredientes
—5 frescos y la pasiéon por el sabor autentico.
3 Nacimos con la visién de transformar la
. tradicion artesanal en productos de

excelencia que faciliten y embellezcan la
cocina de cada hogar.

Bajo nuestra marca de productos de consumo

: masivo: NORA, hemos perfeccionado el arte
de las salsas y condimentos, creados para
resaltar lo mejor de cada platillo.

Nuestra evoluclion no se detiene, nos
enorgullece presentar nuestra linea de

4 lacteos donde se fusionan nutriciéon y placer
. en cada bocado.

. En Quinta Carmelita S.A.S. de C.V. no solo
fabricamos alimentos; creamos un puente

entre la calidad técnica y el carifio de lo
hecho en casa:

Tradicion que se siente, calidad que se
prueba.




oA LS AS
FICANT ES




230 ML

Ligeramente Picante.
Una de las salas mas populares -y también mas
adictivas.

Un aderezo a base de jalapenos frescos y cilantro

IALAPENO fresco, que sirve para dipear nachos, maridar carnes,
CI ]-_._ANTRO : pescados y mariscos, asi Como para desayunos.

INGREDIENTES: Jalapeno - Cilantro

PRESENTACIONES

PRESENTACIONES UNIDADES POR CAJA ENVASE
180mL 36
250mL 24

Litro 12 Plastico
Galdn 4

Bidon 1



DEFINICION

COMPOSICION

COMPOMNENTES
ALERGENICOS

ALMACENAMIEN
TOY
MANEJO

DISTRIBUICION

VIDA UTIL

INFORMACION
NUTRICIONAL

FORMAS DE
CONSUMO Y
CONSUMIDORES
POTENCIALES

rQ

JALAPENO
CILANTRO

Salsa a base de tomates verdes sin ningun defecto visible, sanos y maduros que han sido triturados y chiles
jalapenos verdes encurtidos vy triturados, ideal para ser usada en diversas recetas, especialmente para
carnesy como acompanante de tacos y enchiladas. Lista para servir y consumir. Su consistencia es blanda y
uniforme, su color verde caracteristico, con olor y sabor propio de jalapeno encurtido.

Ingredientes:

Agua; Tomates Verdes seleccionados; Chiles Jalapenos seleccionados; Acido Acético como regulador de la
acidez; Sal Yodada; Almidan modificado como espesante; Cilantro; Especias; Acido Citrico como regulador
de acidez; Propionato de sodio, Sorbato de potasio y Benzoato de sodio como preservantes; Color Verde
musgo (colorante artificial); Color Amarillo Huevo Fuerte [colorante artificial).

Puede contener trazas de soya y harina de mostaza.

Carga Seca

En vehiculos que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o proliferacion de microorganismaos, y que
protejan al alimento de alteraciones o de danos en el material de empaque. El producto no debe colocarse
directamente sobre el piso del vehiculo.

24 MESES

Datus dE Cantidad por racion % VD Cantidad por racion e VO
Nutricion Total Grasas 0 g 0% Total Carb. 0.5g 0%
17 raciones Grasas Sat 0g 0% Fibras 0.05g 5%
por envase GrasasTrans 0 g Total Aztcares 0559

Iﬂﬁmaﬁﬂ deracion  Cholesterol 0 mg 0% 0.05 Az(car anadida 5%

g Sodium 64 mg 6% Proteinas Og
Calorias . = D .
por racion Mo contiens una fuente significative de fiora distélica. azdcares, vilamina A, C, Calcio o Hiemro

*Los walores porcantuakes dianos se basan en una dista da 2000 kilocalorias.

** El porcentaje de ingesta recomendado estd besado segun los valores esfablecidos de la
FACYOMS. Sus valores diarios pueden ser mayares o menaras dependiendo de sus nece-
sidades caloricas.

Despues de abierto mantengase refrigerado y consumase en el menor tiempo posible.

|deal para para marinar carnes. Esta salsa se utiliza fundamentalmente ideal para ser usada en diversas
recetas, especialmente para carnes se sugiere para resaltar el sabor de los platos carnes como pollo,
pescados como la merluza, etc. y como acompanante de alimentos tradicionales mexicanos, como tacos,
enchiladas, chilaquiles o chicharron en salsa verde. Tambien, puede agregar mas picante para acompanar
tacos, quesadillas, etc. Por ultimo, este es un producto listo para el consumo. Dirigido para toda la poblacion
en general



PASION
TROPICAL

230 ML

Descubra el equilibrio perfecto entre dulzura y especias
con pina asada y salsa picante. Un toque delicioso para

tus comidas

INGREDIENTES: Mix de Chiles (Ghost Pepper,
Trinidad Scorpion y Carolina Reaper)

con pifa y una mezcla de especias.

PRESENTACIONES

PRESENTACIONES UNIDADES POR CAJA ENVASE
180mL 36
250mL 24

Litro 12 Plastico
Galdn 4

Bidon 1



rQ

PASION
TROPICAL

La salsa picante de Mix de Chiles: Jalapeno, Carolina Reaper, Fantasma y Escorpion con pina Y una
combinacion especial de especias que le da ese toque unico es una version diferente de toda nuestra linea
DEFINICION de salsas, ya que es muy versatil. Si eres amante del picor y gustas de ponerle salsa a todos tus platillos, esta
salsa es tu mejor opcion. Sabores exoticos, intensos y con mucha personalidad. Una explosion de sabor
irresistible. Su consistencia es blanda y uniforme, su color rojo caracteristico.

Ingredientes:

Agua, Pina natural, Mezcla de Chiles seleccionados (Trinidad Scorpion Butch T, Trinidad Moruga, Carolina
Reaper y Ghost Pepper), Chile Chipotle en Adobo (Agua, Vinagre, Tomate, Cebolla, Azucar, Especias, Sal),
Almidon Modificado (espesante), Sal Yodada, Acido Acetico y Acido Citrico (acidulantes), Especias,
Glutamato Monosodico (potenciador de sabor), Azucar, Aspartame y Acesulfamo de Potasio ledulcorantes
artificiales), Propionato de Sodio, Sorbato de Potasio y Benzoato de Sodio (preservantes).

COMPOSICION

COMPOMNENTES

- 3 Puede contener trazas de soya y harina de mostaza.
ALERGENICOS

ALMACENAMIEN
TOY Carga seca
MAMNEJO

En vehiculos que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o proliferacion de microorganismos, y que
DISTRIBUICION protejan al alimento de alteraciones o de danos en el material de empaque. El producto no debe colocarse
directamente sobre el piso del vehiculo.

VIDA UTIL 24 MESES

Datns dE Cantidad por racidn % VD Canlidad por racidn % VG
Nutricibn  Totai Grasas og 0% Total Carb. 5.5g 2%
30 raciones por envase ‘Grasas Sat  Og 0% Fibras 0.5g 2%
Tamafio de racion 7.68  GrasasTrans Og Total Azdcares 4.2g 4%,
Cantidad Energético Cholesterol Omg 0% 2.5gAzlcar anadida 5%
INFORMACION por racion Sodium 190mg B% Proteinas 0.2g 0%
NUTRICIONAL gﬂ% kcal Mo conbieres una feenle signilicaiva de fbra delétca anicres, vilamina &, C, Cakdo o Hiers

‘Las valores poceniuales dianos 28 Hassn en una dela de 2000 kibcakrias.

* El poroantape de ingesia recomendada esbl basads segin los valores establedidos da la
FALUOMS. Sus valores diamos pusden ser magares o menones depandiendo de 505 reoe-
sitades caliricas.

Despues de abierto mantengase refrigerado y consumase en el menor tiempo posible.

SUGERENCIA DE USO:

Si eres amante del picor y gustas de ponerle salsa a todos tus platillos, esta salsa es tu mejor opcion. Sabores
FORMAS DE exoticos, intensos y con mucha personalidad. Una explosion de sabor irresistible.

CONSUMO Y Hemos combinado los chiles mas potentes del mundo con la dulzura de la pina para una explosion de sabor

CONSUMIDORES sinigual.
POTENCIALES MARIDAJE PERFECTO: Eleva tu pizza hawaiana, alitas de pollo o unas costillas de cerdo al siguiente nivel.

TIP DE MAMA: "jSolo para valientes! Usa una gota para transformar una salsa BBQ comun en algo
legendario. El dulzor de la pina esconde un fuego gue te encantara.”




PURO
FUEGO

230 ML

INTENSA.
Disfruta de una mezcla de Ghost Pepper, Trinidad
Scorpion y Carolina Reaper; picante intenso en tu

garganta. Va bien con todo tipo de comidas.

Mix de Chiles: Ghost
INGREDIENTES:
Pepper, Trinidad Scorpion y

Carolina Reaper

PRESENTACIONES

PRESENTACIONES ' UNIDADES POR CAJA ENVASE
180mL 36
250mL 24

Litro 12 Plastico
Galon 4

Bidon 1



PURO
FUEGO

DEFINICION

COMPOSICION

COMPOMNENTES
ALERGENICOS

ALMACENAMIEN
TOY
MANEJO

DISTRIBUICION

VIDA UTIL

INFORMACION
MUTRICIONAL

FORMAS DE
CONSUMO ¥
CONSUMIDORES
POTENCIALES

rQ

Es una salsa homogénea obtenida por la concentracion de pulpa de chiles picantes: Carolina Reaper,
Fantasma, Escorpion, Jalapeno y Tabasco. La pulpa es obtenida por la desintegracion y tamizado de la
fraccion comestibles de los frutos. Todos los ingredientes son naturales, no se usan esencias o aceites
artificiales. De consistencia semi-liquida, espesa y homogenea, con un sabor muy particular.

Ingredientes:

Carolina Reaper, Fantasma, Escorpion, Jalapeno y Tabasco, especias, sal yodada y acido acético como
acidulante, Preservantes (propinado de sodio, benzoato de sodio,sorbato de potasiol, especias, Colorante
artificial certificado {rojo No 5 azorrubina).

Puede contener trazas de soya y harina de mostaza.

Carga Seca

En vehiculos que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o proliferacion de microorganismaos, y que
protejan al alimento de alteraciones o de danos en el material de empaque. El producto no debe colocarse
directamente sobre el piso del vehiculo.

24 MESES
Dﬂtﬂs dE Cantidad por racion % VD Cantidad por racion % VC
Nutricion Total Grasas 0 0% Total Carb. 0.5 0%
g g
17 raciones Grasas Sat 0Og 0% Fibras Og 0%
por envase GrasasTrans 0 g Total Azucares 02g
:;‘5""3""“ de racion Cholesterol 0 mg 0% O Azicar afadida 0%
9 Sodium 60 mg 6% Proteinas Og
IE]?]rE:'i..Ijans Mo contiens una fuente significativa de fibra dietélica, azicares, vitamina A, C, Calcio o Hiarro

"Los valones porcentuales dianos & basan en una dieta de 2000 klocalorias.

** Hl porcantaje de mgesia recomendado esta basado sagun los valores establecidos de a
FACKOMS. Sus walores diarios pusden ser mayorss O menonss dependssndo da sus nece-
sidades caloricas.

| ibre de sustancias inhibidoras, toxicas, adulterantes o residuos de sustancias en niveles superiores a los
limites maximos permisibles determinados por la autoridad sanitaria. Despues de abierto mantengase
refrigerado y consumase en el menor tiempo posible.

La salsa ideal para acompanar todos tus platillos.
Recomendaciones de uso: Mariscos, pizza, carnes y caldos.



CONDIMENTOS




SALSA DE
SOYA

rQ

noga

SALSA DE SOV

ol i mia

175 ML 230 ML GALON

Un tipo de salsa de soja mas aromatica, con un sabor mas fuerte
y un color de caoba ligero y transparente. Ideal para platos frios
y platos al vapor como pescado al vapor. También sirve

perfectamente como salsa inmersion para gyoza, pan, etc.

Elaborada con un mix especial de especias, brindando a tus
comidas un exquisito sabor. Producto preparado a partir de la
semilla de soya por medio de un proceso de fermentacion
natural que otorga sabores profundos y complejos al dejar que

los ingredientes se fermenten durante un periodo prolongado

PRESENTACIONES

PRESENTACIONES :° UNIDADES POR CAJA | ENVASE
180mL 36
250mL 24
Litro 12 _ Plastico
Galdn 4

Bidon 1



SALSA
SOYA

DEFINICION

COMPOSICION

COMPOMNENTES
ALERGENICOS

ALMACENAMIEN
TOY
MANEJO

DISTRIBUICION

VIDA UTIL

INFORMACION
NUTRICIONAL

FORMAS DE
CONSUMO Y
CONSUMIDORES
POTENCIALES

rQ

Producto preparado a partir de la semilla de soya por medio de un proceso de fermentacion natural que
otorga sabores profundos y complejos al dejar gue los ingredientes se fermenten durante un periodo
prolongado, adicionalmente con la adicion facultativa de los ingredientes de sal, azucares, almidones y
preservantes.

Ingredientes:

Agua; Frijol de Soya fermentado; Vinagre como regulador de pH; Sal Yodada; Almidon Modificado como
espesante; Glutamato Monosodico como acentuador del sabor; Propionato de Sodio, Sorbato de potasio y
Benzoato de sodio como sustancias preservantes; Color Caramelo I} Azucar como endulzante.

CONTIENE SOYA

Carga Seca

En vehiculos que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o proliferacion de microorganismaos, y que
protejan al alimento de alteraciones o de danos en el material de empaque. El producto no debe colocarse
directamente sobre el piso del vehiculo.

36 MESES
Dﬂtﬂs de Cantldad por racion % VD Cantidad por racidn %o VIC
Nutricion  Total Grasas 6.2 0% Total Carb. 4.6g 5%
15 raciones por envase Grasas Sat  1g 0% Fibras 0.1g 0%
Tamano de racion 15a  GrasasTrans Og Total Azdcares 029
Calorias por racién Cholesterol EDBmg 0% 0 Azucar anadida = O
59 Sodium 160mg 4.8% Proteinas 1.1g

Mo contene una fuenie signiticativa de fibra de@lica, azdcanes, wilarmma A, &, Caldo o Hierrs

‘Los valores porcentuales danos se basan en ung diete de 2000 kilocalorias.

** El porcentaje de ingesta recomendado estéd besado sagin bos valores establecidos de la
FAOvOME. Sus valores diarlos pueden ser mayores o menores depandendd de sus nece-
sidedes caldnces.

Despues de abierto mantengase refrigerado o en un lugar fresco y consumase en el menor tiempo posible.

deal para para marinar carnes. Producto listo para el consumo. Dirigido para toda la poblacion en general



175 ML 230 ML GALON

Elaborada a partir de la receta original inglesa. Condimento liquido
que se usa como saborizante, es una salsa basica en tu cocina, para
mejorar todo tipo de salsas y darles un toque especial a tus platos.
Condimento liquido fermentado, popular en la cocina britanica y

utilizada para realzar el sabor de diversas preparaciones, tanto

cocinadas como crudas; asi como en vegetales, carnes o mariscos.
SALSA Elaborada con un mix especial de especias, brindando a tus comidas
ING LESA un exquisito sabor.

Con esta salsa se pueden acompanar tanto pescados como carnes.

Ademas sirve para componer otras salsas a base de ketchup, soja y

otros ingredientes. Como snack con mahonesa se usa para las patatas

chips.
PRESENTACIONES
PRESENTACIONES | UNIDADES POR CAJA ENVASE
180mL 36
250mL 24
Litro : 12 Pléstico
Galdn 4

Bidon _ 1



SALSA

rQ

INGLESA

DEFINICION

COMPOSICION

COMPONENTES
ALERGENICOS

ALMACENAMIEN
TOY
MAMNEJD

DISTRIBUICION

VIDA UTIL

INFORMACION
NUTRICIONAL

FORMAS DE
CONSUMO Y
CONSUMIDORES
POTENCIALES

Sazonador liquido ideal para marinar, preparacion de bebidas y cocteleria, aderezos y vinagretas,
condimento en botanas, condimento en verduras y sazon en carnes, pescados y mariscos.

Ingredientes:

Agua; Salsa de Soya; Almidon Modificado como espesante; Pulpa de Tamarindo natural; Especias; Mostaza;
Sal Yodada; Color Caramelo IV como color artificial; Aspartame y Acesulfamo de Potasio como edulcorantes
artificial, Glutamato Monosodico como potenciador del sabor; Propionato de sodio, Sorbato de potasio y
Benzoato de sodio como preservantes. Contiene Soya.

CONTIENE S0OYA

Carga Seca

En vehiculos que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o proliferacion de microorganismaos, y que
protejan al alimento de alteraciones o de danos en el material de empaque. El producto no debe colocarse
directamente sobre el piso del vehiculo.

36 MESES
Datﬂs dE Cantidad por racion % VD Cantidad por racién % VC
Nutricion Total Grasas Og 0% Total Carb. 4g 1%
15 raciones por envase Grasas Sat  Og 0% Fibras 0.2g 1%
Tamafio de racién 159 GrasasTrans (g Total Azucares 3g
Calorias por racién  Cholesterol Omg 0% 2 g Azlcar afadida 4%
20 Sodium 1890mg 8% Proteinas 0.2g

Mo confiena una fuenta significaliva de libra diatabca, azicares, vitammna A, C, Calcio o Higma

*Los valores porcentuales diarios se basan en una dista de 2000 xilocalorias.

" El poreentaje de ingesta recomendado estd basado segin los valores establecidos de la
FACHOMS. Sus valoses diarios puedsn ser mayores ¢ menores dependiendo de sus nece-
sidades caldricas.

Despues de abierto mantengase refrigerado o en un lugar fresco y consumase en el menor tiempo posible.

Sazonador liguido ideal para marinar, preparacion de bebidas y cocteleria, aderezos y vinagretas,
condimento en botanas, condimento en verduras y sazon en carnes, pescados y mariscos.



175 ML 230 ML

USO: Es muy versatil, pero sobre todo marida perfectamente con
alimentos a la parrilla. Es ideal para carnes, como res, pollo y en
barbacoas. También con pescados y mariscos, especialmente con los
de sabor intenso como salmén & bonito), asi no enmascara el gusto

de estos alimentos.

CONTIENE:
SA. LSA Vibrante mezcla de sabor dulce con un togue de soya y especias,
TER I YAKI | ideal para cocinar recetas orientales y parrillas.
. Salsa para marinar, dipear o como complemento de carnes y

pescados. Es ideal para marinar salmon.

PRESENTACIONES

PRESENTACIONES  UNIDADES POR CAJA ENVASE

180mL 36
250mL 24

Litro : 12 Pléstico
Galdn 4

Bidon _ 1



SALSA

rQ

TERIYAKI

DEFINICION

COMPOSICION

COMPONENTES
ALERGENICOS

ALMACENAMIENTO Y
MANEJO

DISTRIBUICION

VIDA UTIL

INFORMACION
NUTRICIONAL

FORMAS DE
CONSUMO Y
CONSUMIDORES
POTENCIALES

Salsa para marinar, dipear o como complemento de carnes y pescados. Es ideal para marinar salmon.

Ingredientes:
Agua, Pasta de Tomate; Salsa Soya; Azucar, Vinagre Blanco, Melaza, Fecula de Maiz, Aceite de Sesamo,

Especias; Almidon Modificado como Espesante; Glutamato Monosodico como Acentuador del Sabor;
Propionato de Sodio, Sorbato de potasio y Benzoato de sodio como Preservantes; Color Caramelo L.

CONTIENE 50YA

arga seca

En vehiculos que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o proliferacion de microorganismaos, y que
protejan al alimento de alteraciones o de danos en el material de empaque. El producto no debe
colocarse directamente sobre el piso del vehiculo.

24 MESES
Dﬂtﬂﬂ dE Cantidad por raciéa % ND  Cantidod per mzidn % WD
Nutricion  7ow geasas og 0% Tatal Carb. 8 3%
15 raciones porenvase  ‘Grasas Sal  Og 0% Fibras 1g F
Tamaho de rackon 156 GrasasTrans Og Total Azlcares 8 g
Canlidan por Facitn Chles sl I:I|'|'|g 0% lell.ll.ll'."ﬂl' anadida 14%
35 Sodiem 240G 10% FProteinas 09

Pl crwva ra urs bearle g el woal g o Esvadallies, A, vilirersa &, C, Cacio o Hano

Lo w1 S pEvCir TRk § RS e DS RN o LR R o 2000 kkecikerian

** £ o Cla i S ] OO et S i P B i s i s il et S K
FROTOAS . Bus vaborak diirkes pucadan Sid mapdvics 0 FEES s depatabined s de 8ok Aocn-
sl CipcaRtas

Despues de abierto mantengase refrigerado y consumase en el menor tiempo posible.

|PONLE NORA A TODO!
El MNora Chamoy as un potenciador de sabor. Su densidad es perfecta para adherirse a cualguier superficie sin escurrirse de
inmediato.
1. El Clasico Saludable (Frutas y Vegetales)
Frutas tropicales: Mango werde o maduro, plna, sandia, papaya y malon.
Vegetales crujlentes; Jicama, pepino, zanahosla rallada o apio.
Tip de Negocilo: Usalo para crear los famosos "Wasos Locos” donde la densidad permite crear capas de sabor
visualmente atractivas.
2. Cocteleria y Bebldas |El Escarchado Perfecto)
Sutextura espesalo hace ideal para decorar y dar sabor al borde de las copas.
Micheladas v Cheladas: El uso mas iconico. Se adhiere perfectamente al borde del vidrio v sostiene el chile en polvo sin
deshacerse.
Mangonadas y Frappés: Mézclalo con hielo triturado, pulpa de mangoy una banderilla de tamarindo.
Sodas Artesanales: Agrega una cucharada al fondo de una soda de liman o naranja para un togue "dirty soda” agridulce.
3. 5nacks y Botanas de Fiesta
lransforma botanas sencillas en experienclas gourmet.
Frituras: Bana papas fritas, chicharrones de harina o nachos.
Gomitas Enchiladas: Mezcla tus gomitas favoritas con Mora Chamoy v un poco de chile en polvo para crear un snack
adictivo.
Palomitas de Maiz: Un "drizzle” de chamoy sobre palomitas reclén hechas cambila por completo la experiencia del cine
&N casa.
4. Cocina
Atrevete a usarto en platos calientes para aportar esa nota agridulce profunda.
Alitas v Costillas: Usalo como base para una glaze. Mézclalo conun poco de miel o salza barbacoa para obtener unas
"Chamoy Wings" con un brillo espectacular.
Ceviches y Tiraditos: Una linea de chamoy enun ceviche de pescado o camardn aporta una acldez floral
5. Reposteria Creativa
Sorbetes y Mieves: Ideal sobre zorbete de Imdn, mandarina o frutos rojos.
Postres con Ghile: Comblina perfectamente con chocolate oscuro o tartas de frutas acldas.



SALSA _
BBQ Q
AHUMADA |

230 ML

Un equilibrio entre notas dulces, un toque citrico y el auténtico sabor
a lena. Nuestra Salsa BBQ Ahumada esta elaborada con una seleccion
de especias que garantizan una caramelizacion brillante y un sabor
profundo. Perfecto para llevar la experiencia de la parrilla a tu mesa

todos los dias.

PRESENTACIONES

PRESENTACIONES - UNIDADES POR CAJA ENVASE

180mL 36

250mL 24
Litro 12 Plastico
Galon 4

Bidon 1



rQ

SALSA
BBQ
AHUMADA

oy =l o 5 . . I ¥ g : - B a
DEFINICION Salsa para marinar, dipear o como complemento de carnes y pescados. Es ideal para marinar salman

Ingredientes:
Agua, Pasta de Tomate,; Salsa Soya; Azdcar, Vinagre Blanco, Melaza, Fécula de Maiz, Aceite de Sésamo,

COMPOSICION

Propionato de Sodio, Sorbato de potasio y Benzoato de sodio como Preservantes; Color Caramelo |l

COMFPONEMNTES

i CONTIENE SOYA

ALMACENAMIEN
[ Carga Seca
MANEJO

En vehiculos que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o proliferacian de microorganismos, y que
DISTRIBUICIOMN protejan al alimento de alteraciones o de danos en el material de empaque. El producto no debe

calocarse directamente sobre el piso del vehiculo.

VIDA UTIL 24 MESES

Datns de Cantidad por racion % VD Cantidad por racin % VC

NuUtricion  Total Grasas 1.5g 0% Total Carb. 14g 5%

15 raciones por envase (rasas Sat  0.2g 0% Fibras 12g 0%

Tamano de racion 156 GrasasTrans Og Total Az(icares 3g
INFORMACION Cantidad por racién Ghullesterﬂlzﬂ{?jmg 0% 2g Az:ucar anadida 3%
NUTRICIOMAL 60 Sodium mg 0% FProteinas Og

Mo conbana wuna fuenta significativa de fibra distabca, azucarss, vitamina &, G, Caloo o Hesrro

"Las valaras porcentuales dianios & basan en una diala da 2000 Kilocalorias.

"* Bl porcantaje da ingasla recomeandads ésla basado sagun los valoras aslablacidas dea [a
FAD/OMS. Sus valores diarios pusdan ser mayores o menores depandiendo de sus nece-
sidades caldncas.

Después de abierto manténgase refrigerado y consumase en el menor tiempo posible.

USOS RECOMENDADOS:

Glaseado: Barnizar costillas de cerdo, alitas de pollo o brisket los Gltimos minutos en la parrilla o el
horno, logrando una costra brillante y pegajosa.

Aderezo y Toque Final: Complemento para potenciar hamburquesas, sandwiches de pulled pork o
cortes de carne,

Dipping: Perfecta para acompanar papas fritas, aros de cebolla, nuggets y una gran variedad de snacks.
Marinados: Ease para ablandar carnes y aportar un perfil ahumado profundo desde antes de |la coccion.

Es ideal para marinar salmon.




SALSA
CHAMOY

175 ML 230 ML GALON

A diferencia de los acompanamientos comunes, nuestro Nora
Chamoy nace de una base 100% natural y artesanal. Es el equilibrio
perfecto entre la intensidad frutal y el picante justo, disenado para
quienes buscan calidad en cada bocado.

;Qué lo hace Unico?

Base Real de Tamarindo: Aportamos esa textura con cuerpo vy el toque
agridulce que solo la pulpa de tamarindo auténtica puede dar.

Rosa de Jamaica: La jamaica no solo le da ese color rubi profundo y

elegante, sino que anade una acidez floral sofisticada que limpia el

paladar.
PRESENTACIONES
PRESENTACIONES  UNIDADES POR CAJA ENVASE
180mL : 36
250mL 24
Litro : 12 Pléstico
Galdn 4

Bidon 1
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El chamoy es un condimento mexicano —muy popular en toda Centroamerica— que se distingue por
ofrecer una experiencia sensorial unica al combinar cuatro sabores fundamentales: dulce, acido, salado vy

picante.
Dato Clave: Un buen chamoy se reconoce por su equilibric. No debe ser solo azucar con colorante, sino una

mezcla donde se perciba la fibra de la fruta y la complejidad de los chiles.

Ingredientes:

Agua, Azucar, Concentrado de tamarindo, Rosa de Jamaica, Sal, Acido Citrico, Mezcla de Chiles Secos
(Salsa Extrapicante NORAJ, Fecula de Maiz [para la densidad), Goma Xantana, Benzoato de Sodio y Sorbato
de Potasio {Preservantes)

CONTIENE: No contiene alérgenos de declaracion obligatoria segun RTCA {Trigo, crustaceos, huevos,
pescado, mani, soya, leche o nueces).

SENSIBILIDAD: Contiene maiz (fecula de maiz..

TRAZAS: Elaborado en instalaciones que procesan productos que podrian contener: soya o lacteos en la
misma planta.

Carga Seca

En vehiculos que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o proliferacion de microorganismos, y que
protejan al alimento de alteraciones o de danos en el material de empaque. El producto no debe colocarse
directamente sobre el piso del vehiculo.

24 MESES
Datos de  cmsmsmrmen % VD Canticid por racies wue
MNutricion Talal Grazas dg 0% Total Carb. 9g 1%
15 mipci rsam P @ v s Grarsas Sail g 2% Fioras 19 3%

Tarafe do rackén 153 Goeq=Trans ag Tokal fizicarns 8 8

Cantidod por racidn Cholesteral  Omg 0% Sgazicar afadida 14%
35 Sodum  240mg 10% Froleinas Og
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Despues de abierto mantengase refrigerado y consumase en el menor tiempo posible.

(PONLE NORA A TODO!
El Mora Chamoy es un potenclador de sabor. Su densidad es perfecta para adherirse a cualguler superficle sin escurrirse de
nmadiato.
1. El Clasico Saludable (Frutas y Vegetales)
Frutas tropicales: Mango verde o madurg, plifa, sandia, papaya v melon.
Vegetales crujientes: Jicama, pepino, zanahorla rallada o apio.
Tip de Negocio: Usalo para crear los famosos "Wazos Locos" donde la densidad permite crear capas de sabor visualmentes
atractivas.
2. Cocteleriay Bebidas (E|l Escarchado Perfecto)
SU textura espesa lo hace ideal para decaorar y dar sabor al borde de las copas.
Micheladas y Cheladas: El uso mas ictnico. Se adhiere perfectamente al borde del vidrio v sostlene el chile en polvo sin
deshacerse.
Mangonadas y Frappés: Mézclalo con hielo triturado, pulpa de mango y una banderilla de tamarindo.
Sodas Artesanales: Agrega una cucharada al fondo de una soda de limdn o naranja para un togue "dirty soda” agridulce.
3. Snacks y Botanas de Fiesta
lransforma botanas sencillas en expenencias gourmet.
Frituras: Bana papas fritas, chichammones de harina o nachos.
Gomitas Enchiladas: Mezcla tus gomitas favoritas con Nora Chamoy v un poco de chile en polvo para crear un snack adictivo.
Palomitas de Maiz: Un "drizzle” de chamoy sobre palomitas reclén hechas cambia por completo la experiencia del cine en
casa.
4. Cocina
Atrévete a usarlo en platos callentes para aportar esa nota agridulce profunda.
Alitas v Costillas: Usalo como base para una glaze. Mézclalo con un poco de miel o salza barbacoa para obtener unas
"Chamoy Wings” con un brillo espectacular.
Ceviches y Tiraditos: Una linea de chamoy en un ceviche de pescado o camardn aports una acldez floral
5. Reposteria Creativa
Sorbetes y Mieves: [deal zobre sorbete de limon, mandarina o frutos rojos.
Postres con Chile: Combina perfectamente con chocolate oscurs o tartas de frutas acidas.



MICHELADA
MIX

es una base liquida concentrada y sazonada, disefada para

transformar una cerveza fria en una experiencia gastronémica
refrescante y compleja. Su perfil de sabor se fundamenta en el
equilibrio perfecto de cuatro pilares: umami, acidez, salinidad y picor.
A diferencia de una michelada sencilla (que solo lleva limén y sal), este

mix tradicional obtiene su cuerpo y profundidad

El resultado: Un condimento liquido listo para usarse, gue
estandariza el sabor y facilita la preparacion en 3 pasos (escarchar,

verter el mix y agregar cerveza), garantizando el auténtico sabor de

cantina mavirana an ~ialeiar lhimar

PRESENTACIONES
PRESENTACIONES : UNIDADES POR CAJA . ENVASE
180mL 36
250mL 24
Litro 12 Plastico
Galon 4

Bidon 1
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A diferencia de una michelada sencilla (que solo lleva limon vy sal), este mix tradicional obtiene su cuerpo y
profundidad de los siguientes elementos:

Cuerpo de Tomate: Aporta una base sedosa, un color rojo vibrante y notas ligeramente dulces que
contrastan con la amargura del lupulo en la cerveza.

Salsa Inglesa: Es el corazon del "umami” en la mezcla. Aporta un caracter especiado, terroso y profundo que
le da robustez al trago.

Toque Citrico y Salino: Indispensable para mantener el caracter refrescante y abrir el paladar, haciendo que
cada trago invite al siguiente.

Fuego Controlado: La integracion de una mezcla de chiles o salsa extrapicante que proporciona un calor
sutil en la garganta, sin opacar el sabor de la cerveza.

MICHELADA
MIX

Ingredientes:
Agua, Pasta de Tomate, Salsa Inglesa, Salsa Extrapicante Nora, Azucar, Sal, Acido citrico (Acidulante), Fécula
de Maiz (Espesante), Propionato de Sodio, Sorbato de Potasio y Benzoato de Sodio (Preservantes); Color

Caramelo Il {Colorante).

CONTIENE: Contiene soya.

SENSIBILIDAD: Contiene maiz (fecula de maiz).

TRAZAS: Elaborado en instalaciones que procesan productos gue podrian contener: lacteos en la misma
planta.

Carga seca

En vehiculos que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o proliferacion de microorganismaos, y que
protejan al alimento de alteraciones o de danos en el material de empaque. El producto no debe colocarse
directamente sobre el piso del vehiculo.

24 MESES
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Despues de abierto mantengase refrigerado y consumase en el menor tiempo posible.

1. La Michelada Perfecta
jEl autentico zabor de cantina en 3 sencllios pasos!
ESCARCHA: Pasa un limén por el borde de un vaso frio v cubrelo con sal o chillto en polvo.
SIRVE: Agrega hielo al gusto v vierte 1onza (2 cucharadas) de Mix de Michelada.
MEZCLA: Anade tu cerveza favorita (clara u oscura) bien fria. jA disfrutar!
2. Cocteleria Alternativa (Con y Sin Alcohol)
Mo te limites solo a la cenveza; el mix s una base excepcional para otras barras:
Ojo Rojo / Bloody Mary: Mezcla 2 onzas del Mix con un caballito de Teguila, Mezcal o Vedka, agrega hielo v rellena conagua
mineral o jugo de tomatea.
Michelada Cero (Mocktall): Para una opclon refrescante sin alcohol, sirvelo en un vaso escarchado con hielo v rellena con
agua mineral blen gasificada v un togue extra de limon.
3. Barra de Mariscos y Ceviches
La combinacion de pasta de tomate, acldez v el umamil de |a salsa inglesa lo convierte en el "secreto” ideal para la comida de mar.
Cocteles de Camardn: Anade un par de cucharadas a la salsa de tu coctel para darle un toque especiado, profundo v ligeramente
picante al instanta.
Ceviches y Aguachiles: Usalo como potenciador de sabor en caldos o marinados de pescado.
4. Snacks y Botanas Preparadas
Lleva las botanas de fin de semana al sigulente nivel.
Papas y Chicharrones: Viégrnelo directamente sobre chicharones de cerdo, papas fritas, churritos o cacahuetes j[aponeses. Su
densidad justa permite que la botana se impregne sin aguadarse de Inmediato.

TIP PARA NEGOCIOS Y BARES: Estandarizacion v Rapidez. Al usar el Mix de Michelada, eliminas la necesidad de tenar multiples
botellas de salsas negras, limdn v plcante en la barra. Garantizas que cada michelada que sirvas sepa exactamente igual de deliciosa,
reduciendo mermas y acelerando el servicio a tus clientes.



ADEREZOS




MOSTAZA

ESPECIADA

Es un aderezo de caracter artesanal y sofisticado que va mucho

mas alla del clasico condimento de mesa. Se elabora a partir de
una base de granos de mostaza cuidadosamente seleccionados,
los cuales se muelen y maceran en una mezcla equilibrada de
vinagre, agua y sal, para luego ser enriquecidos con una infusién

de especias céalidas y aromaticas.

El resultado: Un condimento gourmet de textura sedosa y color
vibrante. Es el ingrediente secreto capaz de transformar un
emparedado sencillo en un plato gourmet, o de convertirse en

el alma de marinados, vinagretas y glaseados para carnes.

PRESENTACIONES

PRESENTACIONES - UNIDADES POR CAJA ¢ ENVASE

230g 24
Galén : 4 : Plastico

Bidon 1
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Producto preparado a partir de la semilla de soya por medio de un proceso de fermentacion natural que
otorga sabores profundos y complejos al dejar gue los ingredientes se fermenten durante un periodo
prolongado, adicionalmente con la adicion facultativa de los ingredientes de sal, azucares, almidones y
preservantes.

Ingredientes:

Agua; Frijol de Soya fermentado; Vinagre como regulador de pH; Sal Yodada; Almidon Modificado como
espesante; Glutamato Monosodico como acentuador del sabor; Propionato de Sodio, Sorbato de potasio y
Benzoato de sodio como sustancias preservantes; Color Caramelo I} Azucar como endulzante.

CONTIENE SOYA

Carga Seca

En vehiculos que no ocasionen riesgo de contaminacion y/o proliferacion de microorganismaos, y que
protejan al alimento de alteraciones o de danos en el material de empaque. El producto no debe colocarse
directamente sobre el piso del vehiculo.

36 MESES
Dﬂtﬂs de Cantldad por racion % VD Cantidad por racidn %o VIC
Nutricion  Total Grasas 6.2 0% Total Carb. 4.6g 5%
15 raciones por envase Grasas Sat  1g 0% Fibras 0.1g 0%
Tamano de racion 15a  GrasasTrans Og Total Azdcares 029
Calorias por racién Cholesterol EDBmg 0% 0 Azucar anadida = O
59 Sodium 160mg 4.8% Proteinas 1.1g

Mo contene una fuenie signiticativa de fibra de@lica, azdcanes, wilarmma A, &, Caldo o Hierrs

‘Los valores porcentuales danos se basan en ung diete de 2000 kilocalorias.

** El porcentaje de ingesta recomendado estéd besado sagin bos valores establecidos de la
FAOvOME. Sus valores diarlos pueden ser mayores o menores depandendd de sus nece-
sidedes caldnces.

Despues de abierto mantengase refrigerado o en un lugar fresco y consumase en el menor tiempo posible.

deal para para marinar carnes. Producto listo para el consumo. Dirigido para toda la poblacion en general
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